Wild Ice-Tea

Fiir 4 Personen

Zuﬁereitung

1. Koche das Wasser in der CPfanne auf Nimm die CPfanne von der Cl-(enﬁo(atte
und giﬁ die Teebeutel hinein. Lasse den Tee filr ca. 6 Min. ziehen. Nimm die
Teebeutel vorsicﬁu’g heraus.

2. Giesse den Sirup und den Zitronenscgcr (Du kannst anstatt Zitronensaﬁ
auch Pfirsichsaft neimen) zum Tee und verriihre alles sehr gut. Probiere.
Falls nétig gib einen Esslffel Zucker dazu oder mehr, je nachdem wie siiss du

es magst .’)

3. Wenn du das ganze noch verzieren willst passen prima Friichte auf
Scﬁascﬁl’ilésyiessen aufgespiesst dazu.

Schneide den Apfel/die Birne In 4 gleichgrosse Schnitze. Spiesse anschliessend
eine Traube auf den Scﬁascﬁfiﬁsyiess und dann einen ill}?fe[/CBimen Schnitz
auf und dann nochmals eine Traube.

Geheimtipp: Gestalte immer zwei Spiesse mit der gleichen Trauben Farbe.
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